PSAIER" MEETS THE WORLD

EINE GENUSSREISE DURCH DIE JAHRESZEITEN

UNSER MENU "PSAIER MEETS THE WORLD" IST EINE HOMMAGE AN DIE VIELFALT UND QUALITAT DER PRODUKTE AUS UNSERER UNMITTELBAREN
UMGEBUNG SOWIE AN DIE KULINARISCHEN SCHATZE AUS ALLER WELT. JEDES GERICHT ERZAHLT EINE GESCHICHTE, DIE VON DER LEIDENSCHAFT

FUR LOKALE PRODUKTE UND DER NEUGIER AUF INTERNATIONALE KUCHE GEPRAGT IST.

EINE KULINARISCHE ODE AN DEN FRUHLING IM PASSEIERTAL UND DIE VIELFALT DER WELT.

KAISERGRANAT
SENFKOHL | SHIITAKE | MISO | SAKE

FELSENROTBARBE
CHORIZO | GRUNER KLEE | HOLLUNDERKAPERN

KARTOFFEL
MORCHELN | ALMKASE | GRUNE ERBSEN

MILCHLAMM
RHABARBER | PASTINAKENWURZEL | GRUNES OL

SUDTIROLER WAGYU
GEFLAMMTER SPARGEL WILD-HEIMISCH | SELLERIEKNOLLE

KAFFEE
BAUERNMILCH | CROISSANT | APRIKOSE

ODER

KASEREISE
DURCH DIE SUDTIROLER ALPEN

PETITS FOURS
GENUSS IN PERFEKTION

m__ _——

TRY THE SIGNATURE DISHES CREATED BY CHEF MICHAEL MAYR

ROTE BETE
MIERALTAUBE | ALMKASE | SUSSHOLZ

TOPFENSOUFFLE

SAUERRAHMEIS | HIBISKUSBLUTE



